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In Corbeanca, pe un teren de 14.000 mp, Paradisul Verde Events isi desfésoar eleganta

impunatoare, imbinand arhitectura moderna cu farmecul unui peisaj natural de exceptie.

Amplasat pe malul lacului i inconjurat de padure, acest complex ofera un cadru aparte,
unde liniile curate ale designului se impletesc armonios cu frumusetea naturii.




Sali adaptabile, cu capacitatiintre 40 si 1200 de
persoane, pentru nunti de orice dimensiune

O echipa gata sa raspunda nevoilor tale si pregatita
pentru a face nunta ta un moment unic

Piscina exterioara si peluze cu deschidere la lac,
oferind un cadru natural de exceptie, ideal pentru
ceremonii religioase si civile in aer liber

Meniu diversificat si personalizat, adaptat perfect
nevoilor si preferlntelor tale pregatit intr-una din cele 3
bucatarii profesionale

Dotari tehnice de ultima generatie, inclusiv sonorizare
profesionala si lumini de spectacol

Parcare spatioasa, cu 400 de locuri disponibile pentru
confortul invitatilor tai

Camera gratuita pentru miri si posibilitati de cazare
pentru invitati in zona apropiata.
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SALA ARBORIA

Dimensiune: 1000 mp / 50L / 201/ 5.80H
Capacitate Banquet: 520 persoane
Dotari: Sonorizare DANLEY SOUND si Lumini
Profesionale FOS HYBRID,
4 Ecrane LED extrawide 4/2 P2.6, Scena FENIX
Facilitati: acces la foyer welcome 300 mp cu garderobe
si foyer lac de 715 mp, terasa la lac de 315 mp
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Dimensiune: 500 mp / 25L / 201/ 5.80H
Capacitate Banquet: 260 persoane
Dotari: Sonorizare DANLEY SOUND si Lumini
Profesionale FOS HYBRID,
2 Ecrane LED extrawide 4/2 P2.6, Scena FENIX
Facilitati: acces la foyer welcome 150 mp cu garderobe
si foyer lac de 357 mp, terasa lalac de 315 mp




PARTER

SALA FLORENG®G

Dimensiune: 482 mp / 27L / 201/ 4.20H
Capacitate Banquet: 220 persoane
Dotari: Sonorizare DANLEY SOUND si Lumini
Profesionale FOS HYBRID,
Ecran LED UHD extrawide 4/2 P2.6, Scena FENIX
Facilitati: foyer cu bar, peluza cu iesire la lac amenajata
cu mobilier de lounge si bar exterior

SALA ROSA CELESTE

Dimensiune: 482 mp / 27L / 201/ 4.20H
Capacitate Banquet: 220 persoane
Dotari: Sonorizare DANLEY SOUND si Lumini
Profesionale FOS HYBRID,
| Ecran LED UHD extrawide 4/2 P2.6, Scena FENIX
=t 1 Facilitati: foyer cu bar, peluza cu iesire la lac amenajata
| cu mobilier de lounge si bar exterior
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SALA SOLIS

Dimensiune: 365 mp /25L /14l / 3.20H
Capacitate Banquet: 170 persoane
Dotari: Sonorizare si Lumini Profesionale,
Ecran LED extrawide 4/2 P2.6, Scena NIVTEC
Facilitati: foyer cu bar , perete de sticla cu priveliste
catre lac si padure

SALA AURORAE

Dimensiune: 365 mp / 25L / 141/ 3.20H
Capacitate Banquet: 170 persoane
Dotari: Sonorizare si Lumini Profesionale,
Ecran LED extrawide 4/2 P2.6, Scena NIVTEC
Facilitati: foyer cu bar, perete de sticla cu priveliste
catre lac si padure
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Parfait de ficat cu dulceata de ceapa
Terina de cascaval si fructe confiate
Blini cu hrisca cu mousse de somon si ou de prepelita
Noisette de branzeturiin fulgi crocanti
Tarta cu pui silegume n mantie de fistic
Camembert cu dip de smochine si biscuite sarat
Tacos cu mousse de ton silegume fresh
Rulada din file de porc cu rosii uscate siedamame in crusta de pancetta

File de dorada pe pat de risotto cu ciuperci, piure de mazare si SOs
olandez

Sarmalute in foi de varza cu mamaliguta , ardei iute sismantana

Piept de pui marinat la gratar si tournedo din muschiulet de porc servite
cu sos Marsala, cartofi gratinati silegume la gratar

Salata de castraveti verzi cu marar

Pretul include inchirierea spatiului, meniul si pachetul standard de bauturi.
Pretul nu include TVA. Pentru zilele de vineri si duminica se acorda un discount de 10%
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MENIU PLATED 11

120 EURO / PERSOANA

Rulou de pui cu fructe in crusta de bacon crocant
Tartina cu crema fina de pastrav si perle de lamaie
Guacamole si ou de prepelita in crusta de susan
Terina de vita cu chorizo in mantie de verdeturi si mustar Dijone
Tarta cu mousse de blue cheese cu pere si alune de padure
Blini cu crema de branza Camembert si dulceata de smochine
Cannoli de tortilla cu hummus simuguride pin
Salata de fenicul cu mar verde si vinegreta de cidru

Biban de mare cu ratatouille de legume si orez salbatic servite cu sos
cremos de lime si piure de cartofi dulce

Sarmalute in foi de vita si varza cu mamaliguta bacon,ardeiiute Si
smantana

Involtini de pui si carne de mangalita marinata si gatita lent servite cu sos
demi glace ,cartofi copti cu rozmarin si sote de fasole verde

Mix de salate verzi cu castraveti si dressing de lamaie

Pretul include inchirierea spatiului, meniul si pachetul standard de bauturi.
Pretul nu include TVA. Pentru zilele de vineri si duminica se acorda un discount de 10%
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Parfait de gasca cu dulceata si perle de ceapa rosie
Rulada din muschiulet de porc cu prune uscate
Hummus de sfecl3 rOS|e pe chips de cartof dulce
Canapé cu trio mousse de branzeturi si struguri
Gravlax cu spuma de branza feta si caviar de lamaie
Cosulete din foi de orez umplute cu salata de couscous cu avocado si pul
crocant
Terina de curcan cu legume in mantie de pancetta
Roastbeef cu sos bearnaise si galbenus de ou confiat
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Tournedo de somon cu legume si sparanghel sotat in unt, servite cu sos
lemon butter si coulis de sfecla rosie

Sarmalute in foi de vita cu bacon ,ardei iute, mamaliguta si smantana

Piept de curcan si antricot de vita gatite sous vide cu sos de rodie, ciuperci
sote si baby carrots
Salata rucola cu rosii cherry, parmezan si reductie de balsamic

Pretul include inchirierea spatiului, meniul si pachetul standard de bauturi.
Pretul nu include TVA. Pentru zilele de vineri si duminica se acorda un discount de 10%



MENIU PLATED 1V

140 EURO / PERSOANA
4

Crocheta de Camembert in panko umpluta cu crema de parmezan si trufe | ‘ "y

Tataki de ton rosu cu guacamole si cruton de castravete g W =
Mini tarta cu pui, C|uperC| SI SOS fromage
Mousse de spanac cu cremé de branza si suncé de Praga
Crostini de focaccia cu icre de stiuca
Rulada de porcin crusta de alune de padure
Salata de caracatita cu citrice sirucola
Canapé cu Roquefort ,struguri si miez de nuca crocant

Halibut pe plita si calamar umplut cu orez basmati si rosii uscate serviti cu - i
legume la abur si reductie de sirop de artar cu mustar Dijone Wy 1

Sarmalute de curcanin foi de vita si varza servite cu mamaliguta , bacon,
smantana si ardei iute

Saltimboca de curcan si confit de obrajori de porc servite cu piure cremos
cu trufe si sos de vin Porto
Salata de valeriana cu baby spanac si seminte de in

Pretul include inchirierea spatiului, meniul si pachetul standard de bauturi.
Pretul nu include TVA. Pentru zilele de vineri si duminica se acorda un discount de 10%
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MENIU PLATED V

145 URO / PERSOANA

......

Terina de iepure si coulis de fructe de padure
Raffaello de branzeturi cu fulgi din legume
Rulou de sea bassinimantie de morcov si sofran
Canapé cu Vitello tonnato
Mousse de feta cu physalis si mantie de prosciutto
Rulada de pui:cu flcatel Si sos de visine
Cannoli cuicre de crap Si caviar de lamaie
Tapenada de mésline cu ou de prepelité si chives

File de sole la cuptor si rulada de fructe de mare servite cu risotto cu hribi,
piure de telina si sos de mustar cu miere de salcam

Sarmalute de rata si curcan in foi de vitaimbracate in bacon pe chips de
mamaliga servite cu smantana si ardei iute

Piept de rata simuschi de vitain crusta de prosciutto crudo serviti cu
sparanghel si tarta de cartofi cu trufe, sos de cafea
Salata iceberg cu sos Cezar

Pretul include inchirierea spatiului, meniul si pachetul standard de bauturi.
Pretul nuinclude TVA. Pentru zilele de vineri si duminica se acorda un discount de 10%



MENIU FINE DINING

180 EURO / PERSOANA

Vitello tonatto
Vitel frantuzesc, emulsie de ton din golful Biscaya, fructe de capere,

mustar murat Edmond Fallot si frunze de mustar salbatic
*

Scoici Saint Jacques
Servite cu bisque de homar si spuma de sampanie cu trufe
*

Raviolli cu ricotta si portocala
*

Halibut cu brocoli romanesco, piure de cartof dulce, piure de sfecla si
crispy de praz
*

Sorbetto de fructe de padure cu vermouth roso
*

Tournedos Rossini servit cu musseline de telina, piure de sfecla
si ciuperci Shimeji
*

Pretul include inchirierea spatiului, meniul si pachetul standard de bauturi.
Pretul nu include TVA. Pentru zilele de vineri si duminica se acorda un discount de 10%
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PACHET DE BAUTURI
INCLUS IN MENIU
OPE

N BAR PENTRU IO ORE"

Whisky Jameson
Vodka Absolut
Gin Beefeater
Martini
Campari

P

Vin Sauvignon Blanc Organic, Domeniul Bogdan
Vin Rose Organic, Domeniul Bogdan
Vin Feteasca Neagra si Merlot Organic, Domeniul Bogdan
Bere Ursus
Bere Ursus fara alcool

Sucuri de fructe Santal (mere, portocale, piersici)
Soft drinks Pepsi Cola, Mirinda, 7 Up
Apa minerala si plata Aqua Carpatica
Cafea Julius Meinl
Selectie de ceaiuri Julius Meinl

BONUS - Primire cu prosecco










































